
DEGUSTATIONS SAISON 2025 2026

Date/thème Nom du vin Etiquette Millésime/Prix/° Domaine Région Cépage Couleur Nez Bouche Avis  

Menetou-Salon

Domaine du Loriot

2025/14°/13€ François Cherrier 

depuis 2010

10 ha

au S/O de 

Sancerre

Centre Val de 

Loire

AOC 600 ha

Terroir  

‘Caillottes’ 

petites 

pierres 

calcaires du 

Kimméridgien

Sauvignon 100% Jaune terne 

clair

Disque un 

peu brillant

propre

Fruits exotiques

Buis

Attaque 

correcte

Bouche 

moyenne

Un peu gras

Poisson en 

sauce

St Jacques

La petite Perrière 2024/12,5°/6€ Maison Saget La 

Perrière 

Vin de négociant

Centre Val de 

Loire

Vin de table

Sauvignon 100% Jaune un 

peu plus 

foncé

Expansif

Minéral

Fruits exotiques

Attaque 

cassante puis 

discret

Simple

Huîtres 

Coquillages

Sancerre Silex 2025/13,5°/18€ Michel Girard et 

fils

20 ha à Verdigny

70% exportation

Centre Val de 

Loire

 terroir 

particulier du 

Sancerrois, 

réputé pour 

ses sols de 

pierre à fusil 

Sauvignon 100% Jaune clair Minéral

Pierre à fusil

Dur

Constant

De la matière

Dynamique

Salé en fin de 

bouche

 

Quincy 2023/12,5°/12,50

€ 

Domaine JM 

Sorbe

repris en 1999 

par la maison de 

négoce Joseph 

Mellot

Centre Val de 

Loire

Sauvignon 100% Jaune clair 

un peu plus 

vers le vert

Fruits exotiques

Minéral

Buis

Fruits 

exotiques

Fin et léger

Fraîcheur

Fin

La Charmette

Pouilly Fumé

2024/12,5°/12,50

€ 

Domaine familial 

Benoît Chauveau

domaine de 17 

ha en pouilly-

fumé, pouilly-sur-

loire et coteaux-

du-giennois et du 

chasselas

Centre Val de 

Loire

Marnes 

kimméridgien

nes

et Calcaire de 

Villiers

Sauvignon 100% Jaune très 

clair

Disque 

brillant

Pamplemousse

buis

Très beau nez

Grande finesse 

Acidité et très 

gras en fin de 

bouche

Fin

Mercredi 19 mars 2026 : 

Sauvignon blanc

Originaire de France, la Loire et 

Bordeaux s'en disputent la paternité.

C'est un cépage blanc aromatique 

réputé pour sa fraîcheur, ses arômes 

fruités et sa présence mondiale.

Le sauvignon est connu depuis l'époque 

gallo-romaine, il est formellement 

identifié dans le vignoble des Graves en 

1736, et à Pouilly-sur-Loire en 1783.

Longtemps, ses inconvénients ont nui à 

sa culture : sensible aux maladies, 

difficile à récolter, arômes spéciaux. 

Depuis les années 60, les progrès de la 

viticulture, l'usage de la vendange 

mécanique et un engouement pour les 

vins blancs secs aromatiques ont 

encouragé les plantations.

La France est le premier producteur 

mondial de sauvignon blanc, on le 

trouve : 

Vallée de la Loire : Sancerre, Pouilly-

Fumé, Menetou-Salon, Quincy, Reuilly  

avec des blancs secs, ciselés, 

minéraux.

Bordeaux : Graves, Pessac-Léognan, 

Entre-deux-Mers. En solo ou en 

assemblage avec du Sémillon et de la 

Muscadelle, pour des vins secs ou 

liquoreux (Sauternes).

Sud-Ouest, Languedoc, Provence, 

Bourgogne (Saint-Bris)

Dans le monde :

Nouvelle-Zélande : Marlborough, le 

royaume du Sauvignon ultra-

aromatique, nommé le “Savvy”.

Californie : Parfois boisé et rebaptisé 

“Fumé Blanc” (clin d’œil à Pouilly-

Fumé), il y développe des arômes 

fumés et exotiques.

Chili, Afrique du Sud, Australie, Italie 

(Frioul) : chaque terroir le fait parler 

différemment, mais il reste 

reconnaissable par sa vivacité.

Thierry et Philippe nous font déguster 5 

blancs du Centre Val de Loire 100% 

Sauvignon blanc Garde 5 ans.
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