
DEGUSTATIONS SAISON 2025 2026

Date/thème Nom du vin Etiquette Millésime/Prix/° Domaine Région Cépage Couleur Nez Bouche Avis  

Domaine Rousset 

Peyraguey

Noah

2019/12°/10 € 

les 50 cl

Alain Dejean 

exploite ce petit 

domaine de 10 

ha, approche 

biodynamique et 

non-

interventionniste,  

méthodes 

atypiques, 

privilégie des 

élevages longs.

100% barriques 

accacia

Bordeaux

Sauternais

entouré par 

des géants 

tels que 

Suduiraut, 

Rieussec et 

Yquem

Noah 100% ou noa 

cépage hybride 

américain blanc.

Interdit dès 1935, 

réputation d'être le  « 

vin qui rend fou » ou 

« qui rend aveugle » 

, le taux de méthanol 

y étant élevé.

 Jean Ferrat y fait 

allusion dans "La 

Montagne" : "[Si le 

vin] ne vous tournait 

pas la tête."

 Jaune doré Noix 

Très oxydé

Rappelle le 

savagnin, cépage 

du Jura

Attaque vive, 

massive

Bouche très 

moyenne

Sans sucre 

résiduel avec 

des goûts de 

vieux liquoreux

  

Domaine de la 

Madone

Picpoul de Pinet

2023/13°/4,50 € Domaine familial 

depuis plusieurs 

générations

15 ha

Marnes rouges, 

graviers

Languedoc-

roussillon

Région de 

Pezenzas

Vignobles de 

Montagnac

Picpoul blanc Jaune pâle

Cristallin

Reflets verts

Fraîcheur

Citron

Pamplemousse

Salé

Très court

Vin de plaisir 

Apéritif 

Huîtres, fruits 

de mer, 

poisson

Chant des 

Baumes

2024/13,5°/12 € Pierre Fabre

Vignobles de 

l'Arque

80 ha 

à Baron entre 

Uzès et Alès

terroir argilo-

calcaire

en cuve et 8 

mois en fûts

Languedoc-

roussillon

AOP Duché 

d'Uzès

 Viognier 60%

Grenache blanc 0%

Roussanne 10%

Jaune doré

Disque 

brillant

Fruits jaunes

Très propre

Citronné

Fraîcheur 

De la matière

Un pêu 

d'acidité

Un peu de 

longueur

Très 

aromatique

 Pas de garde 

2/3 ans maxi

La Folle Noire 

d'Ambat

2022/12,5°/9€ Domaine Le Roc

Famille Ribes à 

Fronton

terroir riche en 

argile et en 

oxyde de fer 

(appelé "Les 

Rougets".

1500 ha

5000 pieds/ha

Sud-Ouest 

Moyenne 

Garonne

AOP Fronton

Négrette 100% Noir très 

foncé

Très fort

Mûres

Réglisse

Beaucoup de 

matière

Très riche

Attaque bien 

marquée

Linéaire

Note 

d'oxydation en 

fin

Pas de garde

Murmure 2024/11,5°/11€ Domaine 

Sauveroy

familial niché sur 

les côteaux du 

Layon depuis 3 

générations. 

28 ha en bio

30 à 40 hl/ha

sols schisteux

Val de Loire

Anjou

Grolleau noir 100%

Macération semi-

carbonique

Rouge 

grenat

Propre

Fraise Attaque simple

Peu de matière

Très propre

Facile

Vin de plaisir

Marcillac 2023/13°/11€ Domaine du Cros

Philippe et Julien 

Teulier à 

Goutrens

30 ha

Grès rouges

Sud-Ouest

IGP Aveyron

Vallon de 

Marcillac

Fer servadou ou 

Mansois ou Brancol

présent à Cahors et 

Gaillac 

Noir opaque Fruits rouges

Plus confituré

Belle matière 

Linéaire

File en fin

Poivré en fin

Peu 

d'élégance 

mais belle 

présence

Le +++ des 3 

rouges

Mercredi 26 novembre 2025 :  les 

Cépages oubliés.

Un cépage autochtone (ou 

endémique) est une variété de raisin 

originaire d’une région viticole 

spécifique, où il s’est parfaitement 

adapté au terroir.

Il existe en France des centaines de 

cépages, seulement 40 sont actifs, 

250 autorisés par le Ministère de 

l'Agriculture.

Dans le monde, entre 7 000 et 10 000 

cépages autochtones la plupart 

abandonnés sauf en Italie.

Aux USA, 9 cépages monopolisent 

90% de la production. 

Ces cépages sont essentiels pour la 

biodiversité viticole, ils représentent 

un patrimoine historique et culturel 

précieux.

Des vignerons redécouvrent ces 

cépages oubliés pour leur caractère 

unique, leur authenticité et leur 

capacité à s’adapter aux 

changements climatiques. 

Le Parlement européen vient 

d'autoriser  6 cépages  l'Isabelle, le 

noah, le clinton, l'herbemont, le 

jacquez et l'othello.

Des cépages comme l'Artaban, le 

Voltis, le Vidoc résistent au mildiou et 

à l 'oïdium.

L'Appellation d'origine contrôlée 

(AOC) est un label qui protège les vins 

, les cépages autorisés sont spécifiés 

dans un Cahier des Charges qui 

définit les pratiques de production et 

les limites de récolte.

Dans le S/O,chaque appellation 

possède son trésor : le Tannat à 

Madiran, la Négrette à Fronton, le 

Malbec (ou Côt) à Cahors, le Fer 

Servadou (ou Braucol) à Marcillac, ou 

encore le Loin de l’Œil et le Mauzac à 

Gaillac. Pour les blancs, le Petit et le 

Gros Manseng sont les rois du 

Jurançon.
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