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[Date/théme Nom du vin Efiquette [Millésime/Prix/De[Propriétaire [Région Cépage Couleur Nez Bouche Avis
Mercredi 24 septembre 2025 : Région viticole de Bordeaux: Blanc i 2023/12,5°/8,50 € |Famille AOC Sauvignon 45% Jaune pale |Agrumes Fraicheur
Bordeaux a l'aveugle = 110000 ha /65 AOC Chateau Thieuley Courselle Bordeaux Sauvignon gris 15% Citron Pas d'amertume
Thierry et Christian nous font = 75 % en démarche environnemental Grosse blanc Semillon 40% Buis Finale salée
découvrir a l'aveugle 2 blancs et 4 [= 1,5 % du vignoble mondial propriété Fraicheur
rouges de la région de Bordeaux. |= 39 millions hl produits /an = aLa Sauve Elevage sur lies fines Notes minérales
80% du vignoble en vins rouges et 20% Thieses Majeure
=> Muscadelle 5% en vins blancs secs 80 ha
au caractere intensément floral Cépages Rouges
avec des ardmes de chévrefeuille, |=>Merlot 66%, historique du vin de
d’acacia, difficile a cultiver donc |Bordeaux
assez peu plantée. robe rouge rubis, reflets violacés, Tendre Sauvage ¥ 2024/8°/11,50 € |Famille Vin de Sauvignac 100% Jaune plus |Abricot, mangue |Sucré
puis Sauvignon gris , Colombard  nez trés expressif, avec des ardmes de [Chateau Thieuley pas du vin car Courselle France Cépage hybride clair Floral Fraicheur et
et Ugni Blanc pour 3%. fruits rouges et noirs (cassis, mare, moins de 9° Grosse d'origine allemande rondeur
cerise), des notes de violette et de propriété Sauvignon et Perlant
Les principales appellations réglisse et des notes épicées, boisées aLa Sauve Riesling Original
=>lLe M!EDOC Iun-lmeme divisé en ouatorreflees . Majeure Elevage en cuve
Haut-Médoc (partie amont ou sud-|godt souple et rond, avec des tanins Ty .
Cabernet Sauvignon) et Bas- soyeux et une belle acidité, des notes de = 80 ha béton
Médoc (partie aval ou nord, violette complétées par les fruits rouges Sucres naturels
appelée simplement «Médocy, et noirs (Pomerol ou Saint-Emilion).. Rouge 2018/13,5°/19 € Famille AOC Merlot 70% Rubis Cerises Riche
merlot) avec les appellations =>Cabernet sauvignon 22% Chateau Thieuley Courselle Bordeaux Cabernet S 25% profond Fruits trés mars |Persistance
communales renommées St une maturité tardive et optimale grace a Grosse rouge Petit Verdot 5% Notes d'épices et | Tannins soyeux
Estephe, Pauillac, St Julien, la chaleur des sols graveleux de la rive propriété café
Margaux, moins connues Moulis, |gauche a La Sauve Vinification en cuve
Listrac et les Crus bourgeois. structure et tanins vigoureux lui Majeure inox
=>) Les GRAVES et GRAVES conférant une aptitude au vieillissement, .
SUPERIEURES le long de larive |trés aromatique, fruits noirs, cassis, 80 ha 1/3 en barriques
gauche de la Garonne, du sud de |réglisse et menthe. 2/3 en Cuv_e
Bordeaux jusqu’a Langon. son sol [=> Cabernet franc 9% pdt 12 mois
intensément graveleux Principaux |une maturité précoce et des tanins Chateau 2018/13°/10 € Propriété de [AOC Merlot 75% Rouge plus |Cerises, myrtilles|Vivacité
cépages Sauvignon blanc, élégants, moyennement coloré, Carignan 65 ha de Cadillac Cabernet S 15% foncé Plus tannique
Sémillon et Muscadelle . fraicheur et complexité aux notes de vignes situé¢ |Cotes de Cabernet F 5%
avec les appelations Pessac- framboise et violette, sur la « Rive |Bordeaux
Léognan et Sauternes aptitude au vieillissement et finesse. Droite ». & Vinification en cuve
=>L'ENTRE DEUX MERS => Carménére, Malbec et petit verdot . ’ .
vignoble qui s'étend entre la pour 3 % Carignan-de- inox
Dordogne et la Garonne sur un Cépages Blancs Bordeaux en barrlqges
territoire de 32500 hectares et qui [=> Sémillon 45% pdt 12 mois
s’enfonce a l'intérieur du originaire de Gironde, grande complexité
département. trois quarts des vins |aromatique
;"e“f;fqzzg“g;jggjX'e,fggqgj tes 2:2’;:’;;";3"’5'”(1‘13?5”‘:‘:;’ (e;avr:;;fncoﬂzze Clos Ste Anne 2018/13°111€ __ |Famille AOC Merlot 90% Rubis Fruits mars Equilibré
Bordeaux supérieur. mandarine, citron)(Entre-Deux-Mers), de de Thieuley Courselle Cadillac Cabernet F 10% profond Notes épicées Rond
=>Le LIBOURNAIS d'Ouesten [citron vert, pomme ou miel donnant un Grosse Cotes de Style plus
Est sur la rive droite de la caractére plus minéral. propriété Bordeaux Vinification en cuve féminin
Dordogne avec les appellations  |produit aussi des vins liquoreux, robe or, a La Sauve inox
Pomerol et St Emilion. ambrée avec le vieillissement, Majeure 2/3 en barriques
=) 2 appellations sous-régionales | nez aux parfums d’amande, de miel, de Petite 1/3 en cuve béton
de BLAYE et BOURG rive droite |mangue et de coing, le tout couvert parcelle de 5 pdt 12 mois
de la Gironde jusqu’au d’'une touche florale ha
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principal cépage de la région, suivi
du cabernet sauvignon, du
cabernet franc et du malbec. La
région de Bourg posséde
également des plantations
importantes de Sauvignon blanc
pour les vins mousseux et d’'Ugni
blanc pour le cognac.
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de marmelade, en vieillissant, des
ardmes de citron confit, des agrumes a
maturité et des fruits a I'eau de vie.

=> Sauvignon blanc 47%

brillance et clair, plus doré avec le
vieillissement

aromes d'herbe a la pomme verte,
groseille, fruits tropicaux puis feuille de
cassis et pierre a fusil (surtout sur des
vins d’autres régions)

Prima 2017/12,5°/14 € |BRpriété de |AOC Merlot 100% Rouge Fruits mars De la matiere  |Sur des plats
Chéateau 65 ha de Cadillac profond Toasté, café Structuré en sauce
Carignan vignes situé |Cotes de Dense Dessert

sur la « Rive |Bordeaux Elevage en barriques Des tannins chocolat

Droite », a neuves pdt 18 mois De la longueur

Carignan-de-

Bordeaux
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