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DEGUSTATIONS SAISON 2024 2025

Date/thème Présentation Nom du vin Etiquette Millésime/Prix/DegréPropriétaire Région Cépages Couleur Nez Bouche Avis  

La Pie en Rose 2024/12,5°/  7,50 € Famille 

Guérin 

Hélène et 

son fils 

Clémént 

à Castres 

sur Gironde

  Cabernet-

Sauvignon 100%

vin de pressée, 

c’est-à-dire vinifié 

comme un vin 

blanc avec des 

raisins de 

Cabernet-

Sauvignon

Rose bien 

pâle

Bonbon 

anglais

Belle fraîcheur

Bonne acidité 

Du gras 

De la matière

Propre

A boire dans 

les 2/3 ans

Clos de la 

Périchère

2023/12,5°/  7,50 € Famille 

Guérin 

Hélène et 

son fils 

Clémént 

à Castres 

sur Gironde

Graves Sémillon 75%

Sauvignon 25%

Vin élevé en cuve 

inox sur la totalité

Jaune pâle 

avec des 

reflets verts

Fraîcheur 

Mentholé 

Végétal

Attaque souple

Fraîcheur

Gras en milieu 

et fin

Garde 3 ans

St Hilaire 2023/13°/  10,50 € Famille 

Guérin 

Hélène et 

son fils 

Clémént 

à Castres 

sur Gironde

Graves Sémillon 80%

Sauvignon 20%

Vin élevé en 

barriques

Batonnage avec 

canne en inox

Jaune plus 

foncé

Fruits jaunes 

Ananas

Attaque très 

marquée

Plus de matière

Moins de gras

Un peu de 

longueur

Garde 3 à 5 

ans

Clos de la 

Périchère

2022/14,5°/  11 € Famille 

Guérin 

Hélène et 

son fils 

Clémént 

à Castres 

sur Gironde

Graves Merlot 100%

ramassé à très 

grande maturité

Elevé pendant 1 

an 2/3 en 

barriques 

1/3 en œuf (cuve 

ovoîde donnant un 

mouvement 

naturel et un vin 

léger) 

Rouge très 

noir

 Fruits noirs 

Cassis

Très équilibré 

Peu de tannins

Un peu 

d'astringence 

en fin

Fruité

Vin de plaisir

Garde 3 ans

St Hilaire 2022/14,5°/  12,50 € Famille 

Guérin 

Hélène et 

son fils 

Clémént 

à Castres 

sur Gironde

Graves Merlot 90%

Cabernet 

Sauvignon 10%

Elevé pendant 1 

an en barriques 

dont 20% de 

barriques neuves

Rouge très 

noir

Fruits mûrs, 

Beau grillé 

Café

Plus tannique

Attaque 

moyenne 

Enveloppe avec 

belles matières

Milieu très 

équilibré

Acidité, un peu 

d'astringence 

en fin

Très belle 

rondeur

Beau potentiel 

de garde

St Hilaire

Blanc liquoreux

2023/13,5°/  12,50 € Famille 

Guérin 

Hélène et 

son fils 

Clémént 

à Castres 

sur Gironde

Graves 

Supérieur

Sémillon 100%

Sucrosité 80g/l

récolté comme à 

Sauternes en 

plusieurs 

passages pour 

ramassage des 

baies botrytisées 

atteintes par la 

pourriture noble

Jaune doré Miel pas trop 

intense

Roule en 

bouche

De la matière

Finale présente

Equilibre entre 

sucre et acidité

Pas trop pâteux

Perte de 

connaissance 

de ces Graves 

Supérieur 

autrefois très 

prisés au 

dessert.

      

C'est un domaine familial 

depuis 3 générations, Hélène 

Guérin et son fils Clément 

poursuivent l'oeuvre entreprise 

par les grands-parents Denise 

et Gabriel. Des connaissances 

transmises de génération en 

génération, des métodes bio 

appliquées depuis le début du 

XXème siècle, qui ont permis 

de produire des vins bio depuis 

1970.

Il s'étend sur 16 hectares, dont 

13 en rouge, 3 en blanc doux et 

sec et rosé. Situé au coeur des 

Graves, il se répartit sur les 

communes de Castres sur 

Gironde, Portets et St Morillon 

(blancs). Il s'est doté d'un 

nouveau chai, très beau.

Clément, le petit-fils, ingénieur-

œnologue, a rejoint le Château 

Saint-Hilaire. Aux côtés de sa 

mère, il participe à l’élaboration 

des vins depuis le millésime 

2019, c'est lui qui nous 

présente la gamme des vins.

Philippe souligne qu'avant on 

cherchait des vins de garde 

alors que maintenant on 

recherche des vins à boire, 

fruité, avec de la  matière et du 

boisé fondu. Le développement 

des plantations de merlot 

permettent des vins plus 

accessibles de suite.

Mercredi 2 avril 2025 : Vin 

du Château St Hilaire et du 

Clos de la Périchère 
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