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DEGUSTATIONS SAISON 2023 2024 
Liens utiles :

Date/thème Nom du vin Etiquette Millésime/Prix/Degré Propriétaire Région Cépage Couleur Nez Bouche Avis  
Chardonnay 100 %

Chardonnay 100 %

Dampt Frères Chardonnay 100 %

Chardonnay 100 %

Chardonnay 100 %

eau de vie

https://chablisienne.com/la-chablisienne.html
https://chablis.fr/

Mercredi 5 juin 2024 :  Grands 
Crus de Chablis.

Le vignoble de Chablis est situé  dans 
la région Bourgogne-Franche-
Comté et le département de l'Yonne.
Au XII ème siècle, les moines 
développent la vigne sur les coteaux 
qui font face au Serein dont les 
moines de Pontigny qui exploitent 
autour de Chablis une vingtaine 
d'ha.Pour vinifier et entreposer leur 
vin, ils firent construire à Chablis le « 
Petit Pontigny », dont le cellier existe 
toujours.
Situé dans le Bassin parisien, 
autrefois sous la mer, le vignoble est 
implanté sur des sols datant du 
Jurassique, calcaire du Kimméridgien 
et sur des fronts de côtes constitués 
lors du soulèvement du Bassin. Ce 
sont des sols argilo-calcaires.  
Le climat est tempéré océanique avec 
des pluies entre 700 et 800 ml/an et 
10 à 20% d'ensoleillement de moins 
qu'à Bordeaux.
Mono cépage avec le Chardonnay qui 
est adapté au sol et au climat, présent 
aussi en Champagne, dans le sud, en 
Italie (Istrie), aux USA et en Australie. 
Il est sensible à l'oïdium, il débourre 
tôt ce qui le rend également sensible 
aux gelées printanières.
A Chablis, les vignobles sont classés 
en quatre niveaux d’appellation : Petit 
Chablis, Chablis, Chablis Premier Cru 
et Chablis Grand Cru. Ces deux 
dernières catégories sont constituées 
de 47 « Climats », zones avec des 
caractéristiques physiques et 
climatiques particulières.
Un vigneron bourguignon travaille sur 
plusieurs appellations, en raison des 
très petites surfaces.
Les 2 macérations alcoolique et 
malolactique se déroulent avec un 
suivi tout particulier pour les 
températures. Les vins sont élevés en 
fûts, avec peu de bois neuf, élevage « 
sur lies » par « bâtonnage» pendant 
plusieurs mois.
Les 7 grands crus sont :
« Blanchot », sur 12,68 ha
« Bougros », sur 15,07 ha
« Les Clos », sur 25,87 ha
« Grenouilles », sur 9,38 ha
« Les Preuses », sur 10,81 ha
« Valmur », sur 10,55 ha
« Vaudésir », sur 15,43 ha 

La Sereine
Chablis

2020/12,5°/15 € La 
Chablisienne

Bourgogne 
Chablis

Jaune pâle
Dique brillant
Reflets verts

Fruit  citonné
Minéral

De la matière
Beaucoup 
d'acidité
Fraîcheur
Monocorde
Agressivité
Salinité en fin

Garde10 à 15 
ans

Mont de Milieu
Premier Cru

2022/13°/19 € Dampt Frères
Sur les 3 
vallées de 
l’Yonne, du 
Serein et de 
l’Armançon

Bourgogne 
Chablis

Jaune plus 
foncé
Plus brillant

Fruits
Amandes grillées

Arrivée discrète
Montée en 
gamme
Gras
Manque un peu 
de longueur
Bel équilibre

Garde10 à 15 
ans

La Montée de 
Tonnerre
Premier Cru

2022/13°/23 € Bourgogne 
Chablis

Jaune un peu 
foncé
Disque doré
Bien propre

Floral
Amandes
Minéral
Très beau nez

Attaque vive
Revient en milieu
Plus acide
De la matière
Très riche

Garde10 à 15 
ans
Escargots et 
cuisses de 
grenouilles

Les Preuses
Grand Cru

2022/13°/35 € Dampt Frères 
Plusieurs 
viticulteurs
10,8 ha
Tire son nom 
de «pierre» 
car le climat 
borde une voie 
romaine «voie 
pierreuse» 
devenue 
"preuse"..

Bourgogne 
Chablis

Jaune un peu 
foncé
Disque doré
Bien propre

Minéral
Doré

Puissance
De la matière
Un peu d'acidité
De la longueur
Très racé
Equilibre

Garde10 à 15 
ans
Veau à la crème 
Vol au vent

Grenouilles
Grand Cru

2019/13°/60 € Monopole de 
la 
Chablisienne
Le seul ayant 
un château en 
bord de route
7 ha

Bourgogne 
Chablis

Jaune doré
Brillant

Minéral
Tilleul

Force
Reste en bouche
Pas d'acidité
Rondeur
Gras en bouche
Matière

Garde10 à 15 
ans

https://chablisienne.com/la-chablisienne.html
https://chablis.fr/
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