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DEGUSTATIONS SAISON 2023 2024 

Date/thème Nom du vin Etiquette Millésime/Prix/Degré Propriétaire Région Cépage Couleur Nez Bouche Avis  
Blanc sec Bio Sauvignon 100 % Garde 2 à 3 ans

Rosé Rosé Garde 2 à 3 ans

Blanc Moelleux Garde 5 à 6 ans

Rouge Tradition Rouge noir

Rouge noir Garde 10 ans

2022/14,5°/15 € Noir intense Garde 10 ans

eau de vie eau de vie eau de vie

Mercredi 15 mai 2024 :  Vins du 
Château Le Frègne.

Serge Rizetto, propriétaire du vignoble 
nous présente son domaine et 6 vins 
représentant la variété de sa 
production.
Niché à Castelviel dans l’Entre-Deux-
Mers, à mi-chemin entre Saint-
Emilion, Pomerol et les grands vins de 
Sauternes, le Château Le Frègne jouit 
d’une exposition et d’un terroir 
exceptionnels.
Propriété familiale depuis 4 
générations, le domaine s’étend sur 
11,5 hectares (arrachage de 7,5 ha 
suite à la crise de la vente du vin).
La culture raisonnée ainsi que les 
surfaces du vignoble, de proportion 
artisanale, garantissent des équilibres 
naturels du vin.
Vin de garage :
Dans les années 1990, un groupe de 
vignerons bordelais s’est détourné de 
l’industrie viticole pour s'orienter vers 
une production à plus petite échelle, 
apparemment si petite qu’elle pouvait 
tenir dans un garage. Jean-Luc 
Thunevin et son Château de 
Valandraud (moins d’un hectare) en 
fut le précurseur à St Emilion. Il a 
rencontré un immense succès dès 
son premier millésime. En 1991, 
seules 100 caisses ont été produites 
et elles se sont écoulées en un rien de 
temps. Les critiques de vin comme 
Robert Parker ont été extrêmement 
enthousiastes, faisant toujours plus 
gonfler la demande pour les vins de 
garage. 

2023/11,5°/5 € Château Le 
Frègne

Bordeaux
AOC

Jaune pâle
Dique brillant

Buis
Fruits exotiques
Pamplemousse
Fraîcheur

Développement 
tranquille
Attaque soyeuse
Un peu d'acidité
Bouche douce
Finale tranquille
Un peu salé 
Vin à construire

2023/12°/5 € Château Le 
Frègne

Bordeaux
AOC

Merlot
Cabernet
Malbec

Bonbon anglais
Petite sucrosité
Amandes grillées

Développement 
tranquille puis de 
la matière
Gras
Peu d'acidité
Fraicheur
Salin

2023/12,5°/5,50 € Château Le 
Frègne

Bordeaux
AOC

Muscadelle 100 %
Entre 20 et 45 g de 
sucre/l mesuré avec 
densitomètre 
Arrêt de la 
fermentation pour 
conserver le sucre

Jaune plus 
foncé

Miel
Pain d'épice

Sucrosité mais 
pas trop
Un peu 
d'amertume
Fin de bouche 
sucrée
Muscat Citron

2023/14°/5 € Château Le 
Frègne

Bordeaux
AOC

Merlot 80 %
Cabernet Sauvignon 
20 %
100 % cuve

Framboise
Cassis

Un peu tendu
Très jeune
Reste dur en 
milieu
Un peu 
d'amertume en fin

Doit attendre au 
moins 2 ans

Rouge Fûts de 
Chêne

2019/14°/7 € Château Le 
Frègne

Bordeaux
AOC

Merlot
1 an de barrique
2 ans de bouteille

Cassis très mûrs
Grillé
Café

Plus construit
Belle attaque
Se développe 
Fin tranquille
Equilibre
Grillé

Cuvée N°1 
Vin de Garage 
Parcelle N° 1

Château Le 
Frègne

Bordeaux
AOC

20 rangs de vigne
Vendanges en vert
Raisins entiers mis 
dans la barrique de 
500 l fermentation 
remontage en faisant 
tourner la barrique

Fruits plus cuits à 
l'eau de vie

Fruits noirs
Astringence en fin
Un peu de 
longueur
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