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DEGUSTATIONS SAISON 2023 2024 

Date/thème Nom du vin Etiquette Millésime/Prix/Degré Propriétaire Région Cépage Couleur Nez Bouche Avis  
Oracle Jaune doré  

 

Fraîcheur  

2022/14°/11 € Plus brillant

Mercredi 27 mars 2024 :  Vins 
Blancs de la Vallée du Rhône.

Les vignobles de l’appellation 
s’étendent sur la très grande vallée du 
Rhône, de Vienne à Avignon (environ 
250 km) avec une coupure au niveau 
de Bollène séparant les Côtes du 
Rhône septentrionaux au Nord des 
Côtes du Rhône méridionaux au Sud. 
L’appellation comporte 171 
communes sur six départements 
(Ardèche, Drôme, Gard, Loire, Rhône 
et Vaucluse), d’une superficie 
d’environ 30 000 ha.
Les Grecs et principalement les 
Romains sont à l’origine du 
développement du vignoble de la 
Vallée, avec le Rhône comme route 
commerciale.  
La Papauté d’Avignon et les religieux 
influent aussi sur son développement 
économique et la notoriété de ses 
vins.
Le XXème siècle est marqué par la 
crise du phylloxera et le début du 
mouvement coopératif, organisation 
de la filière viticole et consécration des 
AOC.
Le Rhône a nourri les côteaux du 
vignoble en minéraux en y 
déposant ses alluvions pendant des 
millions d’années.
Les terroirs y sont très différents avec 
les Alpes sur la rive gauche et le 
Massif Central sur la rive droite 
donnant des sols granitiques puis plus 
au sud des terrains argilo-calcaires 
puis galets et sables au Sud.
Le climat méditerranéen est bercé par 
le mistral qui assèche la vallée. 
L'ensoleillement y est très important et 
l'exposition S/E donne des vins avec 
moins de sucre  (soleil présent tôt le 
matin, absent tôt le soir) . 
Cépages principaux : Viognier, 
Roussanne, Marsanne et Clairette
5 grands acteurs du négoce :
Guigal, Chapoutier, Paul Jaboulet 
Ainé, Delas Frères, Perrin
Classification atypique :
- Côtes du Rhône (de base)
- Côtes du Rhône Villages
- Côtes du Rhône Villages et nom 
géographique (22 villages dont 
Laudun, Plan de dieu...)
- 17 Crus Côtes du Rhône :
   au nord : Côte Rôtie, Condrieu, 
Château-Grillet, St Joseph, 
Hermitage, Crozes-Hermitage, 
Cornas, St Péray.
   Au sud : Vinsobres, Rasteau, 
Cairanne, Gigondas, Vacqueyras, 
Beaumes-de-Venise, Lirac, Tavel, 
Chateauneuf-du-Pape.

2022/13°/7,50 € Château 
Manissy à 
Tavel
Florian André
Grande 
propriété 
historique de 
80 ha

Côtes du 
Rhône
AOP Bio

Clairette
Grenache B
Vendange de nuit
Pressurage
Fermentation 
alcoolique
Macération 4 à 6h à 
froid cuve 
thermorégulée
Cuve inox pdt 4 mois

Agrumes Citron
Frais
Propre

Force avec un 
peu d'acidité
Milieu de bouche 
avec beaucoup 
d'acidité
Très frais
Légèrement 
perlant 
Bouche droite
Court
Simple

Domaine Grand 
Romane
1er vin à l'aveugle

2022/13°/12,50 € S Amadieu à 
Gigondas
400 m 
d'altitude
40 ha
Calcaire

Côtes du 
Rhône
Bio

Clairette
Elevage 30% barriques

Doré plus 
clair

Fruits 
Pêches Pommes 
Poires

Fade, plat
Rond mais 
matière trop 
souple

Parallèle 45
2ème vin à l'aveugle

2023/13,5°/9 € Maison Paul 
Jaboulet Aine

Côtes du 
Rhône
Bio

38% Viognier
33% Grenache blanc
12% Roussane
10% Clairette
7% Marsanne
 

Brillant
Propre

Plus rond, 
Plus puissant
Vif et structuré

Les Sauvagères
AOC St Peray 
(connu pour son 
blanc)

2021/13°/19 € Maison Paul 
Jaboulet Aine 
à la Roche de 
Glun
Côteaux 
calcaires sur 
rive droite vers 
Valence

Côtes du 
Rhône
Bio

80% Marsanne
20% 
Elevage en fût neuf

Jaune plus 
foncé
Brillant

Fruits
Pêches Poires

Très fin
Attaque 
persistante
Maintien de la 
finesse
Plus de matière, 
gras

Délice de Viognier
1er vin à l'aveugle

Domaine 
Julien 
l'Embisque 
depuis 1830   
à Bollène 
45 ha sols 
argilo-
calcaires 
sableux et 
gravelo-
argileux

Côtes du 
Rhône

Viognier au Sud
Surmaturité avant 
vendange
Pressurage 
pneumatique
Fermentation à basse 
température durant 3 
semaines

Fruits jaunes un peu 
confiturés 
Pêches poires
Mentholé

Frais
De la matière
Simple
Bouche ronde
Beaucoup de 
fraîcheur
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2022/14,5°/33 € Viognier au Nord  

Mercredi 27 mars 2024 :  Vins 
Blancs de la Vallée du Rhône.

Les vignobles de l’appellation 
s’étendent sur la très grande vallée du 
Rhône, de Vienne à Avignon (environ 
250 km) avec une coupure au niveau 
de Bollène séparant les Côtes du 
Rhône septentrionaux au Nord des 
Côtes du Rhône méridionaux au Sud. 
L’appellation comporte 171 
communes sur six départements 
(Ardèche, Drôme, Gard, Loire, Rhône 
et Vaucluse), d’une superficie 
d’environ 30 000 ha.
Les Grecs et principalement les 
Romains sont à l’origine du 
développement du vignoble de la 
Vallée, avec le Rhône comme route 
commerciale.  
La Papauté d’Avignon et les religieux 
influent aussi sur son développement 
économique et la notoriété de ses 
vins.
Le XXème siècle est marqué par la 
crise du phylloxera et le début du 
mouvement coopératif, organisation 
de la filière viticole et consécration des 
AOC.
Le Rhône a nourri les côteaux du 
vignoble en minéraux en y 
déposant ses alluvions pendant des 
millions d’années.
Les terroirs y sont très différents avec 
les Alpes sur la rive gauche et le 
Massif Central sur la rive droite 
donnant des sols granitiques puis plus 
au sud des terrains argilo-calcaires 
puis galets et sables au Sud.
Le climat méditerranéen est bercé par 
le mistral qui assèche la vallée. 
L'ensoleillement y est très important et 
l'exposition S/E donne des vins avec 
moins de sucre  (soleil présent tôt le 
matin, absent tôt le soir) . 
Cépages principaux : Viognier, 
Roussanne, Marsanne et Clairette
5 grands acteurs du négoce :
Guigal, Chapoutier, Paul Jaboulet 
Ainé, Delas Frères, Perrin
Classification atypique :
- Côtes du Rhône (de base)
- Côtes du Rhône Villages
- Côtes du Rhône Villages et nom 
géographique (22 villages dont 
Laudun, Plan de dieu...)
- 17 Crus Côtes du Rhône :
   au nord : Côte Rôtie, Condrieu, 
Château-Grillet, St Joseph, 
Hermitage, Crozes-Hermitage, 
Cornas, St Péray.
   Au sud : Vinsobres, Rasteau, 
Cairanne, Gigondas, Vacqueyras, 
Beaumes-de-Venise, Lirac, Tavel, 
Chateauneuf-du-Pape.

M de Martial
2ème vin à l'aveugle

Domaine 
Richard à 
Chavanay au 
Sud de 
l'appellation 
Condrieu

Côtes du 
Rhône AOC

Plus éteint
Plus terne

Frais
Boisé
Fruits jaunes encore 
plus cuits

Equilibré avec de 
la matière
Rond
Gras
Plus fin
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