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DEGUSTATIONS SAISON 2023 2024 

Date/thème Nom du vin Etiquette Millésime/Prix/Degré Propriétaire Région Cépage Couleur Nez Bouche Avis  
Provence Vin apéritif

Provence Bonbon anglais Vin de barbecue

Provence Garde 10 ans

Clos Victoire 2021/13,5°/16 € Provence

2020/13,5°/19 € Provence  

Mercredi 7 février 2024 :  Vins des 
Côteaux d'Aix.

Le vignoble provençal regroupe 
trois appellations majeures, qui 
représentent 96 % du volume des 
vins d’appellations d’origine de la 
Provence et forment le Conseil 
Interprofessionnel des Vins de 
Provence (CIVP).
- L’appellation Côtes de Provence 
et les dénominations de terroir 
Côtes de Provence Sainte-Victoire, 
Côtes de Provence Fréjus et Côtes 
de Provence La Londe
- L’appellation Coteaux d’Aix-en-
Provence 
- L’appellation Coteaux-Varois-en- 
Provence 
et les 6 appellations indépendantes 
de la région : 
Bandol (1500 ha)
les Baux de Provence
Bellet (50 ha)
Cassis (220 ha)
Pierrevert
et Palette (50 ha).
Les trois couleurs (rouge, rosé et 
blanc) sont présentes en Provence, 
à travers les trois appellations 
prestigieuses qui couvrent la 
région. 

Les vignes des Coteaux d'Aix-en-
Provence sont les plus à l’ouest des 
vins de Provence. L’aire d’appellation 
s'étend de la Durance à la mer 
Méditerranée, et de la vallée du 
Rhône à l'ouest à la montagne Sainte-
Victoire à l'est.
Les origines du vignoble remontent 
aux phocéens qui amènent cépages 
et savoir-faire, puis les romains 
étendent les vignes vers l'arrière-pays. 
Au moyen Age, les monastères et 
abbayes, puis les comtes de Provence 
et le Roy René participeront à son 
essor.Le phylloxéra, arrivé du 
Languedoc en 1880, détruit une 
grande partie des vignes (les 4/5eme). 
La production reprendra au début du 
XXe siècle avec des rendements 
accrus et l'obtention de l'AOC en 
1985. 
Le climat méditerranéen est marqué 
par le Mistral, vent du Nord dominant 
froid et sec, un ensoleillement 
important et de faibles pluies.
Les sols sont majoritairement 
Argilo-calcaire caillouteux,sableux, 
souvent graveleux sur molasses et 
grès.
4400 ha sur 49 communes dont 77% 
en bio ou HVE
241 000 hl
73 caves particulières 12 coopératives
60 hl/ha rendement maxi autorisé
Les cépages principaux sont : 
- pour les blancs (6%), vermentino 
- pour les rosés (86%) et les rouges 
(8%),cinsaut, counoise, grenache, 
mourvèdre, syrah.
Les cépages accessoires sont :
- pour les blancs, clairette, grenache, 
sauvignon et ugni blanc
- pour les rosés et les rouges, 
cabernet sauvignon et carignan.
Les vins sont issus de l'assemblage 
d'au moins deux cépages dont au 
moins un des cépages principaux qui 
ne peut être inférieur à 50 %.
Pour l'élaboration des vins rouges, les 
rafles doivent être éliminées sauf en 
cas de vendange mécanique.
Les vins rouges sont obtenus soit par 
vinification classique, soit par la mise 
en œuvre de vendanges composées 
de raisins entiers. Ils font l'objet d'un 
élevage au moins jusqu'au 15 avril de 
l'année qui suit celle de la récolte.
Les vins blancs et rosés peuvent être 
élaborés par macération pelliculaire, 
égouttage ou pressurage direct.
La proportion de vins rosés issus de 
saignée ou de macération pelliculaire 
ne peut être inférieure à 30 % du 
volume total des vins rosés.
Le débourbage des moûts blancs et 
rosés est obligatoire.

Château Pigoudet 
Classic Blanc
AOP

2022/13°/13 € Château 
Pigoudet à 
Rians (Var)
Côteaux à 450 
m vers la Ste 
Victoire
40 ha en 
agriculture 
raisonnée

Rolle (nom en 
Provence du 
vermentino) 75% 
Sauvignon Blanc 25%

Couleur très 
pâle, très 
claire
Reflets verts

Fruits jaunes
Pêche Poire
Buis 
Citron

Fraîcheur
Simple
Attaque qui faiblit 
vite
Propre Droit

Château Pigoudet
Classic Rosé

2022/13°/13 € Château 
Pigoudet

Grenache 46% 
Cinsault 26% Syrah 
17% Cabernet 11% 

Couleur très 
pâle, très 
claire
Pourrait être 
cofondue 
avec le blanc

Linéaire
Un peu de 
matière
Un peu 
d'astringence
On ne sent pas 
l'alcool

Château de Beaupré
En Bio depuis 2013

2021/14°/21 € Famille 
Double depuis 
1855
St Cannat 
à 10 km au 
nord d'Aix
43 ha en semi-
coteaux E/O 
ensoleillés et 
abrités du 
mistral par les 
collines de la 
Trévaresse

Syrah 50%
Sauvignon 50%

Rouge 
profond 
presque noir

Fruits très cuits
Cassis Myrtilles
Végétal humide

Attaque dure
Belle fin de 
bouche
Un peu 
d'amertume.

Château 
Calissade à 5 
km de Berre
1200 ha 110 
vignes 60 
oliviers
Produit huile 
d'olive, savon, 
amandes.

Syrah 55%
Cabernet 45%

Rouge bien 
noir
Belle couleur

Fruits très cuits 
Chocolat

Attaque forte
Monte en force
Astringence
Acidité
Beaucoup de 
matière

AFF10CRICUTin 
de caractère pour 
accompagner 
viande en sauce 
et gibier
Doit attendre 2 
ou 3 ans
Très jeune

Les Béates
 En Bio depuis les 
années 80

Château Les 
Beates à 
Lambesc au 
N/O d'Aix 
(connu pour le 
tremblement 
de terre de 
1909)
Abrité par la 
Chaîne des 
Côtes

Syrah 40%
Grenache 40%
Cabernet Sauvignon 
20%
40 ha divisés en 60 
parcelles avec une 
quinzaine de cépages 
dont le chenin 

Rouge un 
peu plus clair

Café Cuir
Fruits rouges 
Groseilles

Se développe et 
monte  en bouche 
Rondeur présente
Astringence sur 
descente
Plus de matière
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