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DEGUSTATIONS SAISON 2023 2024 

Date/thème Nom du vin Etiquette Millésime/Prix/Degré Propriétaire Région Cépage Couleur Nez Bouche Avis  
 

Alsace Gewurztraminer 100%  

 

 

Mercredi 17 janvier 2024 :  Vins 
de glace.

Les cépages sont généralement le 
Riesling et le Gruner Veltliner 
(Savagnin en France).
Au Canada, le Icewine est produit 
à partir du cépage Vidal (Québec 
l'Ontario ) dont le célèbre Icewine 
de Niagara falls. 
En France, le Gewurztraminer, le 
Riesling et le Pinot sont présents 
en Alsace.
En Hongrie, c'est le Tokaï. 

Ce vin très confidentiel dont le prix 
élévé s'explique par :
- une production aléatoire 
seulement deux à trois fois tous les 
dix ans, dans des climats très 
froids.
- très dépendante de la météo, en 
Allemagne, seules 10% des 
parcelles destinées à l'élaboration 
du vin de glace sont récoltées.  
- des  rendements  infimes, entre 
300 et 500/L par hectare (contre 
900L à Yquem).
Le vin de glace rouge existe il est 
issu de cépage à peau rouge 
comme le merlot, le cabernet 
sauvignon, les peaux plus épaisses 
 rendent le passerillage plus délicat 
  et le vin a plus de tannins. Il existe 
aussi du cidre de glace.
Le passerillage est utilisé pour 
produire les vins en "vendanges 
tardives", les raisins ramassés en 
décembre sont à surmaturité, 
desséchés et concentrés mais le 
grain n’est pas pourri, on ne 
retrouve pas les spores du botrytis 
(Sauternes) . C'est une méthode 
utilisée en Italie le « Vin Santo » 
enToscane, les amarones en 
Vénétie, le Sangue d'Oro DOC 
Passito de Pantelleria de Carole 
Bouquet sur l'Île de Pantelleria, 
proche de la Sicile.

Vers la fin du XVIIIème siècle, des 
vignerons allemands (vallée de la 
Moselle -Trèves et Coblence-) surpris 
par des gelées précoces découvrent 
par hasard que l’on peut produire ce 
vin de glace.Cette production s'étend 
en Autriche et en Slovénie.
Le Canada est le premier producteur 
de Icewine  grâce au climat et à une 
méthode de cryoextraction artificielle 
(baisse de la température des raisins 
dans une chambre froide au moyen 
d'azote liquide) autorisée seulement 
pour le vin de glace Canadien. 
Le vin de glace nécessite une 
température < - 7 °.
Les vendanges s'effectuent de nuit  en 
décembre ou en janvier par une 
température de - 8°  à – 10° et la 
récolte doit être rapide afin d'éviter la 
décongélation des raisins pour 
préserver l'eau retenue dans les 
paillettes de glace. 
Le pressurage ne peut  se faire 
qu'avec un petit pressoir à basse 
température et doit être rapide pour 
ensuite fermenter.
La fermentation du jus en barrique ou 
cuve inox reste périlleuse, longue et 
difficile.Dans tous les cas, ce taux de 
sucre élevé ralentit le travail des 
levures qui ne peuvent achever la 
fermentation pour transformer  le 
sucre en alcool et donc laissent une 
certaine douceur résiduelle . C’est 
pourquoi les vins de glace ne 
dépassent généralement pas les 10° 
d'alcool. 
Après un élevage de quelques mois, 
le vin de glace est prêt à être mis en 
bouteille.
Un grain de raisin est composé de :
80 % eau, 16 % sucre et le reste 
oligo- éléments.Le vin de glace est 
caractérisé par une concentration en 
sucres élevés entre 180 et 320 g/l et 
l'acidité qui augmente quand les 
raisins dégèlent et perdent en eau.

Vent d'hiver
Vendanges tardives
Passerillage complet 

2020/12°/19 € les 50 cl Domaine 
Chiroulet
Famille Fezas
Côtes d'Heux 
Laroque sur 
l'Osse

Cotes de 
Gascogne

Petit Manseng 100%

Vinification et élevage 
– sur lies fines sans 
bâtonnage – en fûts de 
chêne neufs à moitié. 
La fermentation est 
bloquée quand le titre 
alcoolique atteint les 
12°C.

Jaune 
Propre 
Disque très 
brillant

Cire
Abricot Pêche

Belle attaque
Bouche linéaire 
Acidité le long et 
en fin de bouche.

Vin d'Alsace
Vendanges tardives

2018/13°/42 € les 75 cl Domaine 
Vincent Fleith 
près de 
Colmar

Jaune plus 
foncé
Très clair 
Propre

Miel
Abricot floral

Attaque sucrée du 
début à la fin de 
bouche.
Persistance du 
surcre.

Transylvanian
Ice wine

2020/10,5°/32 € 
les 37,5 cl

Collaboration 
entre le 
domaine 
autrichien 
Kracher et 
Liliac Winery 
jeune domaine 
ambitieux 
transylvanien.

Roumanie 
AOC région du 
Burgenland 
Lechintta en 
Transylvanie
Sol argilo 
limoneux
Climat 
continental, 

Muscat Ottonel 
Feteasca Alba cépage 
autochtone
Vendanges manuelles
Elevage en cuve inox

Jaune clair 
pâle
Reflets verts
Disque 
brillant

Moins intense
Miel 
Oranges confites
Fruits tropicaux

Plus fin en 
bouche
Sucre pas 
agressif
Milieu de bouche 
plus léger
Mieux structuré.

Zantho Ice
Eiswein

2019/10°/29 €
les 37,5 cl

Josef 
Umathum

Autriche
Andau lac de 
Neusiedl au 
sud de Vienne 
où s'élaborent 
les meilleurs 
vins de glace 
au monde

Grüner Veltliner 100%
Vieux cépage

Jaune plus 
intense
Brillant

Moins intense
Miel 
Oranges confites

Attaque avec 
matière et fruits
Reste constant
De la longueur.
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