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DEGUSTATIONS SAISON 2023 2024

Date/theme Nom du vin Etiquette [Millésime/Prix/Degré |Propriétaire |Région Cépage Couleur Nez Bouche Avis
Mercredi 29 novembre 2023 : les |- Habillage avec le bouchon de 40  [Fresnet Juillet /12°/20 € Fresnet depuis|Champagne  [Pinot noir 70 % Jaune doré  [Péche Citron Attaque
Champagnes. mm en ligge aggloméré avec 2 Cuvée Valentin 1952 Chardonnay 30 % Train de moelleuse
. ) rondelles de liege brut, le miroir sur 3 |Brut Grand Cru a Versy pres bulles fines et Belles bulles
\élger:::le;::g’ﬁseesifgsboo ha 4 mm, derniére partie du bouchon en de Reims continues Peu de longueur
( gfois %/e Médoc) éur 4 contact avec le champagne tenu par Négociant Fruits jaunes
X ! ; une capsule et un muselet manipulateur
depa[tements (Marne, Aube, Alsn‘e - La dégustation est préférable dans Nouvelle cave
et Seine-et-Marne) Il a tendance a N P -
s'stendre une flGte, sa fermeture étroite dans la craie.
Seuls 17 'villages sur les 320 que réduisant le contact avec l'air ce qui
compte l'aire de production AOC gzrgitciitlrlemrltlzrsIng?nr:ezde bulles et
Champagne produisent des raisins On observe le train de buI.Ies jusqu'a
g:ngéCrau.es - pinot noir et pinot la collerette au bord du verre .Leur
meunie’r)qgi do.npnent des acgents finesse et leur continuité en bouche
de fruits rouges, chardonnay de zgggez crr]léeres d'appréciation du
fruits jaunes, de brioche, de beurré. La prgd%cti(.)n fait intervenir 3
':nl?ofl:?ngﬁt);\cgiﬁecﬁzglgéC est catégories professionnelles : Les
produire des vins mousseux.Le vin viticulteurs qui élaborent leurs cuvées
s'appelait le vin du régent, de ;gi‘zfg;g sseol“l'jlser:fgte’elés Mailly /12°/24,65 € Fondée en Champagne [Pinot noir 75 % Jaune plus  [Fraicheur Hollywood ([Bulles plus
nombreuses fétes se faisaient au Maisogs de ch‘ampagne gﬁtorisés 3 Brut Réserve 1929, elle est Chardonnay 25 % pale chewing gum agressives
fchampagn(=T C est | apparlt!on des acheter du raisin en dehors de leur Grand Cru | une des plus Bulles plus Plus q_e matiére
ourslanglal’s a charbon qui a propre récolte (prix au kg 7 & 8 € & anciennes grosses en milieu de
Fhampaghe on boutelle grace & un P2t o un canier des charges trés oopératives builes plus Pius dur
verre [:ésgistant ala ressi%n précis), possédent des vins de garde de P léger P
Dom Pérignon moi‘rjle de I'abba e permettant un assemblage de Champagne ’
d'HautviIISrs sérait seulement éy plusieurs années pour arriver & Se dé\F/)eI% é
Foriai : ; reproduire la perennité du goQt des N velopp
origine de la technique de années précédentes a partir de
Iassemplaqe. g N les coopératives par exemple Nicolas 1960.
La fabrication obéit a des régles Feuillate
strictes. Sur I'étiquette, on peut lire le statut
- Vendange manuelle avec un peu professionnel du producteur :
d'acidité donc plus t6t vers fin aoGt RM, NM & SR : Confectionné par le
- Pressurage horizontal plus vig|’1eron !
actue], hqmologue ,et venflg avec  lun Récoltant Manipulant, RM, est un
prem%rs Jus atpp”eles «tguvees» vigneron qui récolte, produit et
seconds jus «tailles» et jus L
suivants J« rebéches, : commercialise son champagne. Un  [joeph Perrier 112°/25,56 € Depuis 1825, [Champagne [Pinot noir 35 % Jaune doré  |Fruits jaunes Attaque vive et
- Vinification alcoolique et Négociant Manipulant, NM, est un Cuvée Royale maison Chardonnay 35 % Brillant Mie de pain souple
malolactique jusau'en novembre. |CXPloitant ou une société qui peut Brut familiale sur 6 Pinot Meunier 30 %  |Disque Trés beau
vin tran Sille J'usqu'en décembre, - -[2Cheter une partie des grappes, générations. propre transport de
quie jusq ’ "~ "|produit et vend lui-méme ses cuvées. Bulles fines bulles

Assemblage en janvier entre
cépages, crus et vin de réserve,
trés important pour garantir le
méme goat d'une année sur l'autre,
peut étre millésimé,

Blanc de blancs 100% chardonnay
Blanc de noirs que des raisins noirs
pinot noir et ou meunier,

Tirage en bouteilles mises en
pupitres et prise de mousse
fermentation en ajoutant au vin une
liqueur dite de tirage a base de
sucre

Une Société de Récoltant, SR, est un
groupement de vigneron qui vinifie
et commercialise ensemble.

RC & CM : Confectionné en
coopérative
Un Récoltant Coopérateur, RC,
signifiera que le vigneron destine
ses raisins aux cuves d'une
coopérative apres la récolte. Il recoit
ensuite ses flacons aprés ou avant
dégorgement pour la commercialiser
en son nom.

Gras en milieu
De la longueur
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Maturation sur lattes 18 mois de
cave a 12°, 36 mois pour les
millésimes, 14/15° température
régulée des caves dans la craie
Remuage on vient tourner 1/4 de
tour tous les jours pour faire
descendre le dép6t des levures
dans le col de la bouteille
(automatisé avec des
gyropalettes).

Dégorgement avec le col de la
bouteille plongé dans une solution
a environ -27°C.

Dosage compléte le vide avec une
liqueur de transport, le plus
souvent composée de sucre de
canne dissous dans du vin :
environ 1 cl pour une bouteille de
75 cl pour un Champagne brut.

Un Champagne doux contient plus
de 50 grammes de sucre par litre,
un Champagne demi-sec entre 32
et 50 grammes par litre, entre 17 et
32 grammes de sucre par litre pour
un sec, 12 et 17 pour un extra dry,
moins de 12 grammes par litre
pour un brut.

Une bouteille en Coopérative de
Manipulation, CM, sera confectionnée
et commercialisée par la coopérative a
partir des récoltes de ses adhérents.
MA & ND : Vendus en négoce

Les Marques Auxiliaires, MA, sont des
marques qui achétent les vins pour
les estampiller de la marque et les
commercialiser. Les Négociants
Distributeurs, ND, seront eux des
personnes physiques ou morales qui
auront acheté des vins terminés
pour apposer leur nom avant
commercialisation.
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Thiénot /12°/33 € Depuis 1985 [Champagne |Pinot noir 60 % Beau jaune |Nezfin Entrée de bouche
Vintage 2015 Reims Chardonnay 30 % Disque Fruits jaunes marquée
Brut Pinot Meunier 10 % brillant Fruits rouges Reste constant
Bulles tres jusqu'a la fin
Base 2015 fines allant De la fraicheur
6 ans de vieillissement |vers la De la matiére
69/1 collerette
Thiénot /12°/31,27 € Depuis 1985 |Champagne Jaune un peu|Framboise Attaque plus Rosé soit
Rosé foncé Fraise tagada faible; moins de  [saignée sur
Disque matiére raisins rouges
brillant Fruits rouges en |soit assemblage
Bulles fin de bouche de vin rouge
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avec vin pressuré
c'est la peau qui
donne la couleur.
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