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DEGUSTATIONS SAISON 2023 2024 

Date/thème Nom du vin Etiquette Millésime/Prix/Degré Fiche de dégustation

 

Mercredi 8 novembre 2023 :  Vins 
espagnols de la Ribera del 
Duero.

Sébastien nous fait déguster 6 vins 
espagnols de la Ribera del Duero.

La Ribera del Duero se trouve sur le 
plateau de Castille-et-León, au Nord 
de l'Espagne. Elle s'étale sur 115 km  
et dans quatre provinces de Castille-
Léon : Burgos, Ségovie, Soria et 
Valladolid.
Les vignobles s'élèvent sur les 
hauteurs de la Meseta, un haut-
plateau de l'Espagne, à 900 mètres au 
dessus du niveau de la mer, sur des 
sols riches en craie et schiste idéals 
pour la viticulture. La rivière Duero 
assure l'irrigation des plantations et 
sert de régulateur.
Le climat y est continental, tempéré 
seulement par l'altitude. Le soleil 
confère au vin rouge ses tannins 
élevés et sa couleur sombre.
Ces conditions contribuent à la 
maturité du raisin, qui garde ses 
puissants arômes et son acidité vive.
La fraîcheur des nuits contraste avec 
les journées chaudes, optimal pour la 
culture du cépage Tempranillo
La fraîcheur des nuits contraste avec 
les journées chaudes, optimal pour la 
culture du cépage Tempranillo, 
cépage local, typique de la Ribera del 
Duero, donnant à ces vins la couleur, 
l'arôme et le corps qui les rendent si 
spéciaux
La route comprend un total de 23 000 
hectares de vignes et élabore près de 
50 millions de litres de vin chaque 
année.
 Le vin le plus renommé est le Vega 
Sicilia qui fut intronisé à l'international 
depuis le XIXème siècle. Il faut 
pourtant attendre les années 1980 
pour que la région acquière  
l'appellation Denom
Inación de Origen (DO).

Tinto Federico 
Roble
Joven

2021/13°/7,50 €

Tinto Federico 
Crianza

2018/13°/13,50 €

Buro de Peñelosa
Crianza

2019/14,5°/10,95 €

Portia
Crianza

2020/15°/12,30 €

Arzuaga
Crianza

2020/14,5°/20,50 €

Pago de los 
Capellanes
Reserva

2019/15°/37,90 €

I6
Note
  **Fiche de Dégustation : TINTO FEDERICO Roble 2021****Producteur :** Bodegas Federico**Appellation :** Roble**Région :** La Mancha**Pays :** Espagne**Millésime :** 2021**Cépages :**- Tempranillo 100%**Alcool :** 13.5%**Élevage :**6 mois en fûts de chêne suivi d'un court séjour en bouteille avant la mise en vente.**Aspect Visuel :**- **Couleur :** Rouge violacé éclatant.- **Opacité :** Moyenne.- **Viscosité :** Larmes modérées indiquant une texture soyeuse.**Nez :**- **Intensité :** Moyenne.- **Arômes primaires :** Fraises, cerises et un soupçon de mûres fraîches.- **Arômes secondaires :** Vanille légère et cacao dû à l'élevage en chêne.- **Arômes tertiaires :** Non-présents, attendus avec l'évolution en bouteille.**Bouche :**- **Attaque :** Directe et fruitée.- **Milieu de bouche :** Moyennement corsé, tanins jeunes et dynamiques, acidité vivace.- **Finale :** Moyennement longue avec des notes de fruits rouges et une légère épice.**Potentiel de garde :**À boire jeune pour profiter de son fruité, mais peut se développer agréablement sur 2-3 ans.**Température de service :** 15-17°C**Accords mets et vins :**Un compagnon idéal pour des tapas variés, des plats de pâtes simples, des pizzas ou desgrillades légères.**Commentaires :**Le TINTO FEDERICO Roble 2021 est un vin rouge jovial et accessible, qui offre le fruité et lafraîcheur caractéristiques des jeunes tempranillos de La Mancha. Son passage en fût dechêne lui confère une dimension supplémentaire sans écraser le fruit.**Note :** 87/100

I6
Note
**Fiche de Dégustation : TINTO FEDERICO Crianza 2018****Producteur :** Bodegas Federico**Appellation :** Crianza**Région :** Rioja**Pays :** Espagne**Millésime :** 2018**Cépages :**- Tempranillo 85%- Garnacha 10%- Mazuelo 5%**Alcool :** 14%**Élevage :**12 mois en fûts de chêne français et américain, suivis de plusieurs mois en bouteille avant lamise en marché.**Aspect Visuel :**- **Couleur :** Rouge cerise profond avec des reflets grenat.- **Opacité :** Moyenne à élevée.- **Viscosité :** Larmes épaisses indiquant une bonne structure.**Nez :**- **Intensité :** Moyenne à élevée.- **Arômes primaires :** Fruits rouges mûrs, cerise, framboise.- **Arômes secondaires :** Vanille, réglisse, notes légères de toasté et de boisé.- **Arômes tertiaires :** Tabac, cuir, épices douces, après une aération prolongée.**Bouche :**- **Attaque :** Souple et fruitée.- **Milieu de bouche :** Corps moyen, tanins polis et bien intégrés, acidité équilibrée.- **Finale :** Persistante, avec une dominante de fruits noirs et une touche épicée.**Potentiel de garde :**À boire maintenant ou à garder jusqu'à 5-7 ans pour plus de complexité.**Température de service :** 16-18°C**Accords mets et vins :**Parfait avec des viandes rouges grillées, des plats mijotés, des fromages affinés ou commevin de méditation.**Commentaires :**Le TINTO FEDERICO Crianza 2018 offre une belle expression de la Rioja avec un bon équilibreentre fruité et complexité apportée par son élevage. Un vin qui saura satisfaire ceux quirecherchent un Crianza classique avec une touche moderne.**Note :** 90/100

I6
Note
**Fiche de Dégustation : BURÓ DE PEÑALOSA Crianza 2019****Producteur :** Bodegas Peñalosa**Appellation :** Crianza**Région :** Ribera del Duero**Pays :** Espagne**Millésime :** 2019**Cépages :**- Tinta del País (Tempranillo) 100%**Alcool :** 14.5%**Élevage :**14 mois en fûts de chêne français suivi d'un repos en bouteille avant la commercialisation.**Aspect Visuel :**- **Couleur :** Rouge rubis intense avec des reflets pourpres.- **Opacité :** Haute.- **Viscosité :** Larmes denses signifiant une riche concentration.**Nez :**- **Intensité :** Haute.- **Arômes primaires :** Fruits noirs compotés, prune, myrtille.- **Arômes secondaires :** Chocolat noir, café, nuances de chêne toasté.- **Arômes tertiaires :** Terre humide, truffe, nuances minérales après aération.**Bouche :**- **Attaque :** Robuste et généreuse.- **Milieu de bouche :** Volume ample, tanins serrés mais raffinés, acidité bien présente.- **Finale :** Longue et savoureuse, avec des arômes persistants de fruits noirs et d'épices.**Potentiel de garde :**Peut être apprécié maintenant mais offre un potentiel de garde jusqu'à 8-10 ans pourdévelopper une plus grande complexité.**Température de service :** 17-19°C**Accords mets et vins :**Idéal avec du gibier à plume, des rôtis de viande rouge, des fromages à pâte dure, ou desplats relevés et épicés.**Commentaires :**Le BURÓ DE PEÑALOSA Crianza 2019 se distingue par sa concentration et sa structuretypique des vins de Ribera del Duero. C'est un vin qui promet une belle évolution, capable dese complexifier avec le temps tout en maintenant une belle fraîcheur.**Note :** 92/100

I6
Note
**Fiche de Dégustation : PORTIA Crianza 2019****Producteur :** Bodegas Portia**Appellation :** Crianza**Région :** Ribera del Duero**Pays :** Espagne**Millésime :** 2019**Cépages :**- Tempranillo (Tinta del País) 100%**Alcool :** 14%**Élevage :**12 mois en fûts de chêne français et américain, puis affinage en bouteille.**Aspect Visuel :**- **Couleur :** Rouge cerise avec des reflets violets.- **Opacité :** Élevée.- **Viscosité :** Larmes denses signalant une riche concentration en alcool et en extrait sec.**Nez :**- **Intensité :** Élevée.- **Arômes primaires :** Fruits noirs bien mûrs, tels que la mûre et la myrtille.- **Arômes secondaires :** Vanille, tabac, cuir, et des touches boisées dues à l'élevage enbarrique.- **Arômes tertiaires :** Notes balsamiques, chocolat noir et une pointe de minéralité, sedévoilant après décantation.**Bouche :**- **Attaque :** Riche et veloutée.- **Milieu de bouche :** Bien structuré, avec des tanins mûrs et enveloppants, soutenus parune acidité bien intégrée.- **Finale :** Persistante, marquée par un retour des fruits noirs et des épices, avec unelégère astringence raffinée.**Potentiel de garde :**Prêt à boire, mais peut se bonifier avec le temps, idéalement dans les 5 à 8 années suivant samise en bouteille.**Température de service :** 18°C**Accords mets et vins :**Se marie bien avec les viandes rouges rôties, le gibier, les plats épicés et les fromages affinés.**Commentaires :**Le PORTIA Crianza 2019 offre une belle représentation du Tempranillo de Ribera del Duero,équilibrant parfaitement l'expression du terroir avec l'élégance apportée par le bois. C'est unvin qui ravira les amateurs de vins espagnols à la recherche de profondeur et de complexité.**Note :** 91/100

I6
Note
**Fiche de Dégustation : ARZUAGA Crianza 2020****Producteur :** Bodegas Arzuaga Navarro**Appellation :** Crianza**Région :** Ribera del Duero**Pays :** Espagne**Millésime :** 2020**Cépages :**- Tempranillo (Tinta Fina) majoritaire- Cabernet Sauvignon et Merlot (proportions mineures)**Alcool :** 14%**Élevage :**16 mois en fûts de chêne français et américain avec des périodes variables pour chaquevariété de cépage, avant un assemblage final et un repos supplémentaire en bouteille.**Aspect Visuel :**- **Couleur :** Rouge rubis intense avec des reflets pourpres.- **Opacité :** Moyenne à élevée.- **Viscosité :** Larmes notables sur la paroi du verre indiquant une bonne structure.**Nez :**- **Intensité :** Moyenne à élevée.- **Arômes primaires :** Fruits rouges frais comme la framboise et la fraise, avec des notesde cerise noire.- **Arômes secondaires :** Subtiles nuances de chêne, vanille, et une touche de cacao et detoasté.- **Arômes tertiaires :** Légères notes de sous-bois et d'épices douces, signe d'un débutd'évolution.**Bouche :**- **Attaque :** Entrée en bouche agréable et fruitée.- **Milieu de bouche :** Corps moyen, tanins fermes mais bien intégrés, acidité équilibréequi apporte de la fraîcheur.- **Finale :** Longueur appréciable avec une rémanence des fruits et des épices, finissantsur une élégante touche boisée.**Potentiel de garde :**Ce vin a un potentiel de garde de 5 à 8 ans, permettant aux tanins de s'adoucir davantage etaux arômes de se complexifier.**Température de service :** 16-18°C**Accords mets et vins :**Il s'accorde parfaitement avec des viandes rouges grillées, des ragoûts, des pâtes aux saucestomates, ou des fromages semi-affinés.**Commentaires :**L'ARZUAGA Crianza 2020 est un vin qui combine la tradition de la Ribera del Duero avec unetouche de modernité. Les cépages internationaux apportent une complexité supplémentaireet une personnalité unique. C'est un choix solide pour ceux qui cherchent à explorer le profilclassique de la région avec une touche contemporaine.**Note :** 89/100

I6
Note
**Fiche de Dégustation : PAGO DE LOS CAPELLANES Reserva 2019****Producteur :** Pago de los Capellanes**Appellation :** Reserva**Région :** Ribera del Duero**Pays :** Espagne**Millésime :** 2019**Cépages :**- Tempranillo (Tinta del País) 100%**Alcool :** 14.5%**Élevage :**18 mois en fûts de chêne français neufs suivis d'un affinage en bouteille.**Aspect Visuel :**- **Couleur :** Rouge grenat profond avec des bords légèrement tuilés.- **Opacité :** Élevée, indiquant une forte concentration.- **Viscosité :** Élevée, avec des larmes lentes indiquant un corps plein et une riche teneuren alcool.**Nez :**- **Intensité :** Prononcée.- **Arômes primaires :** Cassis, pruneau et cerise noire.- **Arômes secondaires :** Notes de chêne toasté, vanille, et un soupçon de caramel.- **Arômes tertiaires :** Cuir, tabac, et une touche de truffe noire, reflétant une complexitédéveloppée avec le temps.**Bouche :**- **Attaque :** Puissante et expansive.- **Milieu de bouche :** Texture pleine et ronde, tanins polis et élégants, équilibreharmonieux avec l'acidité.- **Finale :** Très longue, avec des arômes persistants de fruits noirs, d'épices douces et denotes boisées raffinées.**Potentiel de garde :**Ce vin a un excellent potentiel de vieillissement, pouvant évoluer favorablement pendant 10à 15 ans ou plus, grâce à sa structure et sa concentration.**Température de service :** 18-20°C**Accords mets et vins :**Idéal avec des plats complexes comme le filet de boeuf en croûte, le canard à l'orange, lesfromages affinés ou les plats mijotés avec des sauces riches.**Commentaires :**Le PAGO DE LOS CAPELLANES Reserva 2019 est un vin de grande qualité, qui reflète le soinapporté à la vinification et l'élevage. Il se distingue par sa complexité, son élégance et salongueur en bouche. C'est un vin qui incarne l'excellence de Ribera del Duero et qui estdestiné à être apprécié lors d'occasions spéciales.**Note :** 94/100

I6
Note


	CR

